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Gutes Essen fiir jeden Tag, fiir alle!

Das ist der Anspruch der KOSTBAR. Freuen Sie sich auf
Abwechslung! Erkunden Sie die vielen Kombinationen und
Kreationen, die wir lhnen durch das Jahr servieren. Was gleich
bleibt, ist die hervorragende Qualitat.

Treten Sie ein in die KOSTBAR und filhlen Sie sich wie zu Hause
in familiarer Atmosphare. Wahlen Sie Ihr Ambiente und lassen Sie
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www.syrlin-speisewelt.de

sich nieder: an der Bar, am Speisetisch oder im Sommer auf der
Terrasse, beim Grill, beim Humidor ... GenieBen Sie unsere
saisonalen, regionalen und ausgefallenen Spezialitaten. Lassen
Sie sich anregen, Neues auszuprobieren — wir beraten Sie gerne.

Was zeichnet feinste Kiiche aus?
Balance und Echtheit. Marco Akuzun weiB, wieviel Bewahrtes




und Uberraschendes auf einen Teller gehéren. Er bringt
ausgesuchte Zutaten zusammen, die sich auf reizvolle,
ungewohnte Weise verbiinden. Der Horizont ist international,
wobei ein franzosischer und ein asiatischer Akzent spirbar wird;
der Kiichenchef legt groBen Wert auf authentisches Essen, von
der Herkunft bis zur Zubereitung.

So kommt Neuland in Sicht, ganz wortlich. Denn zum hohen
Genuss gehoren die liebevollen, raffinierten Arrangements flrs
Auge mit dazu. Marco Akuzun liebt es, samtliche Sinne
einzuladen und Entdeckerfreude zu wecken. Seine Kreationen
sind ein Versprechen - das sich unmittelbar erfiillt, durch
einmalige Erlebnisse, durch Stoff fiir Geschichten und die
gliickliche Gewissheit: Es passt alles auf wunderbare Weise
zusammen, hier und jetzt.

Willkommen im MARKOS!

Das MARKQOS versteht sich als erste Adresse in der Syrlin
Speisewelt. Mit ihm mochten wir den hochsten Ansprichen
gerecht werden. Fiir uns heiBt das: Im Mittelpunkt steht immer
der Gast, das Essen, die Qualitat und die Freude an beidem -
nicht mehr und nicht weniger.

Marco Akuzun hat sein Handwerk an tber 15 kulinarischen
Stationen gelernt. Mit 25 Jahren wurde er Kichenchef, mit 29
erwarb er seinen ersten Michelin-Stern. Den behielt er bis 2020,
als das Stuttgarter top air in der Pandemie schlieBen musste; er
hatte das bekannte Restaurant am Flughafen Uber acht Jahre als
Kiichenchef geleitet. Im Jahr darauf startet Marco Akuzun mit
seiner neuen Syrlin Speisewelt und einem eigenem Konzept in
Weingarten durch — und freut sich darauf, eine neue
Stammkundschaft zu begeistern!

SYRLIN SPEISEWELT, WEINGARTEN

L.uxus-
(Gastronomie

Ein modernes und ein-
zigartiges innenarchi-
tektonisches Design
setzt das 2-in-1 Konzept
von zwei kontrastie-
renden Restaurants in
einer Location ohne
optischen Unterbruch
perfekt in Szene.

Wir sind stolz, vom HOTEL & GASTRO
Entwurf Uber Planung

bis zur Realisierung zu

diesem einzigartigen Innenarchitektur
Projekt federfuhrend Einrichtungen
beigetragen zu haben. Planungskonzepte

Eigene Qualitatsfertigung

Besten Dank fur die

geschatzte Zusammen-
arbeit! WWW.BAUR-BWF.DE



